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MULTISEED
HAMBURGER BUN

Un pain burger croustillant et luxueux, couronné d’une
garniture de graines de sésame noir et de millet pour

un croquant parfait. Chaque bouchée est comme une
journée d’été a la plage - pleine de saveurs, de textures et
de joyeux croquants. Le canevas idéal pour des recettes
de burgers polyvalentes et instagrammables !

@ VALEURS NUTRITIONNELLES ET INGREDIENTS POUR 100G

Découvrez les derniéres informations sur ce produit sur myfoodspot.eu via le
90g rm 12cm code QR. Ou contactez-nous pour des questions spécifiques.
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Conseils et dégustation

gratuits?
42%6“2 O +32(0)52315900

Découvrez la recette @ info@pastridor.com
sur Myfoodspot.eu @ www.pastridor.com
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PRETZEL SESAM
HAMBURGER BUN

225387
Attire I'attention et
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SIMPLY GOOD.



PRETZEL SESAM
HAMBURGER BUN

Ajoutez une touche de fantaisie a votre menu d’été avec
notre Pretzel Sesam Hamburger Bun unique ! Un bun
luxueux au goUt de bretzel avec une garniture de graines
de sésame. Grace a son aspect et a sa saveur hors du
commun, vous servirez un burger qui attirera
instantanément I'attention de tous les gourmets.

Idéal pour vos recettes de hamburgers salés.

m VALEURS NUTRITIONNELLES ET INGREDIENTS POUR 100G

Découvrez les derniéres informations sur ce produit sur myfoodspot.eu via le

85g rm Tem code QR. Ou contactez-nous pour des questions spécifiques.
& 25x & 64x §8(m)

5% + 60’

Prét a servir / A réchauffer
briévement, prédécoupés
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Conseils et dégustation

gratuits?
42%6“2 O +32(0)52315900

Découvrez la recette @ info@pastridor.com
sur Myfoodspot.eu @ www.pastridor.com
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